
Waidmann’s Heil 
(11.30 bis 13.30 Uhr / 18.00 bis 22.00) 

 

 

 

Alle Preise inkl. MWSt 

 

Suppen & Salate 
Kürbiscrème-Suppe	hausgemacht	 	 Fr.	13.50	

Wildrahmsuppe	mit	einem	Hauch	Gin	 Fr.	14.50	

	

Wild-Nüsslisalat	mit	Speck	und	Ei		

an	Himbeeressig	und	Baumnussöl		 Fr.	15.50	

	

Bunter	Blattsalat	mit	Ei,	Speck	und	zarter	Entenbrust	 Fr.	17.50	

	

Blattsalat	«Hubertus»	mit	lauwarmen	Eierschwämmen,		

mit	Speck	und	Croûtons		 Fr.	15.50	

	

Herbstsalat	mit	Trockenfleisch	 																														Fr.	19.50	

vom	Reh	mit	Eierschwämmen,	Speck	und	Ei	

	
 

Vorspeisen 
Hirsch	Tatare	 	 Fr.	24.50	

	

Wild-Ravioli	an	sämiger	Wildsauce							Vorspeise	½	Portion	 Fr.	19.50	

																																																																						Hauptspeise	 Fr.	27.50	

	



Waidmann’s Heil 
(11.30 bis 13.30 Uhr / 18.00 bis 22.00) 

 

 

 

Alle Preise inkl. MWSt 

 

 

 

Wildteller 
Wild-Ravioli	an	sämiger	Wildsauce		 Fr.	27.50	

	

Rehschnitzel	«Baden	Baden»	Wildrahmsauce	mit	Rotkraut,		

Rosenkohl,	Maroni,	Trauben	und	hausgemachten	Spätzli	 Fr.	44.50	

	

Rehpfeffer	«Mirza»	mit	Rotkraut,	Maroni,	Apfel	mit		

Preiselbeeren	gefüllt	und	hausgemachten	Spätzli	 	Fr.	34.50	

	

Reh	Entrecôte	an	Wildrahmsauce	mit	Rotkraut,		

Rosenkohl,	Maroni,	Trauben	und	hausgemachten	Spätzli	 Fr.	52.50	

	

Rehgeschnetzeltes	mit	Rotkraut,	Rosenkohl,	Maroni,		

Trauben,	Apfel	mit	Preiselbeeren	gefüllt		

und	hausgemachten	Spätzli	 Fr.	44.50	

	

Hirsch	Entrecôte	«Bahnhof»	mit	Rotkraut,	Rosenkohl,	

Maroni,	Trauben,	Apfel	mit	Preiselbeeren	gefüllt		

und	hausgemachten	Spätzli	 Fr.	48.50	

	

Vegi	Wildteller	 Fr.	28.50	
Für	die	Liebhaber	der	feinen	Wildbeilagen	

Mit	Wildrahm-Sauce																																																																							+Fr.	2.00	
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(11.30 bis 13.30 Uhr / 18.00 bis 22.00) 

 

 

 

Alle Preise inkl. MWSt 

 

 

 

Wildmenu «Bahnhof» 
Wildrahmsuppe		

mit	einem	Hauch	Gin	

	

Bunter	Blattsalat		
mit	zarter	Entenbrust	

	

Reh	Entrecôte	an	Wildrahmsauce		
mit	Rotkraut,	Rosenkohl,	

Maroni,	Trauben	und	hausgemachten	Spätzli	

	

Coupe	Nesselrode	

	

	

Fr.	69.00	

	
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Waidmann’s Heil 
(11.30 bis 13.30 Uhr / 18.00 bis 22.00) 

 

 

 

Alle Preise inkl. MWSt 

Spezialitäten 
Auf	Anfrage	

 

Rehrücken	«Waidmannsart»		

mit	Früchten,	Rotkraut,	Rosenkohl	

und	hausgemachten	Spätzli	

	

pro	Person	Fr.	62.00	
	

	

	

	

Fondue	Bourgignonne		
mit	Wildfleisch	und	diversen	Saucen	

250	Gramm	

	

pro	Person	Fr.	59.00	

	

	

Desserts 
Vermicelles	½	Portion	 Fr.			9.50	

Vermicelles	 Fr.	13.50	

Coupe	Nesselrode	/	½	Portion	 Fr.	13.50	/	10.50	

Zimt-Parfait	Hausgemacht	 	 Fr.	14.50	

	


